AGRICULTURE

Sandrine Marfisi,
Ethentlﬂté

la carte de |

atrimonio ¥ « Ouyj, le

vin », diront certains.

Dautres parleront « des

nuits de la guitare » qui

enflamment chaque é&té
ce village de Haute-Corse, Quant
& [uile dolive, elle semble mons
populaire. Pourtant, a la base
du Cap Corse, péninsule escar-
ped ALk rurets flewris, les versants
ensoleillés du golfe de Saint-Flo-
rent produisent sur le domaine
LAsprellu 'huile d'olive Aliva
Marina.

Laventure débute en 2001, San-
drine Marfisi, aidée de son mari,
se lance dans une entreprise de
rénovation d'un terrain familial
situé en bord de mer. « AU depart,
nous voulions simplement entre-
tenir cette parcelle livrée au
maguis et aux ravages du feu
afin de la valoriser et de la pro-
téger des risgues d'incendie =,
explique cette mére de deux
enfants installée en Corse depuis
maintenant treize ans, juste avant
de nous conduire sur les lieux.
« Par mesure de précaution, il
vaut misux que Nows Nous i ren-
dions en 4x4 », glisse-t-elle, con-
sciente que la propriété reste
difficile d"accés pour le commun
des vihicules,

Quelques minutes plus tard, au
terme d'un parcours cahoteusx,
elle nous fait découvrir un ilot de
dewn: hectares composé de terras-
ses au sol calcaire et exposé plein

« Le paride |

la tapenade »

A l'Epogque o0 |a cuisine meditenan.
fenne 25t porés au pinace o0 seuls
les sushis semblent pouvair iui fzire
encone condumende koesqu'il 5'agit pour
un restauant d"ébre « dang le coup =,
O N 5'ELNners pas que 1a tapenade,
Cette peéparation d'origine provenale
soit aigourd hui & Mhonnew
Lin béotien aurait vite fait de condon-

| dre la tapenade aver une simple plie
d'oltvee hachée, comme ['affecionnent
nos voising transalpies Afors gu'en
Cows, o8 produit n'est e 183 don-
sommé. Sandrine Maefisi nous esplique
s ransons: qu | om conduit & padied
sur la tapenade ; « % Mhuile d'olive &3
he produi ¢ appel iroanicernable pou
le corsommateur, le produt noble, i la
reconnatzsance went par Mse d'olive,
il desenait imperatif pow moi de me -
diversifier, ot ['essayals dagrands
mon exploitation afin de produire phus,
mais. cela ne coreespondait ni & mes
Adperataces ni AU pioyet de dépait, soa
je prenais l'option de coesenier (3
mime surfsce d'explonation et de

| développer gualitatvemrent d' autres
choes. ' ainsi opté pous une tape-
nate noire, fzkviqués & hase de
Sapne, Cest une vwenitalhe gageuns ca
la tapenade n'est pas & progeement
prarher Lk Rrsclition Corse, Comme
I'olive de table o adlews. J'ai cepend-
ant it sur une fendance shmentare
qui et en passe de deveni & la mode
arved, |5 hard & Lo natamment. s
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sud - trés rare en Corse -, dédié
a I'olive et & sa culture. « Vodd ! s,
s'exclame-t-glle. « Clest fci méme
GQUE NOWs avons mis & jour une

centaine d'oliviers sauvages qui

avaient réussi & renaftre de leurs
cendres aprés le passage du feu
en 1987, Nous avons prcrﬁré de
ces pieds d'une guinzaine
d"années pour faire des greffes
avec des variétés sélectionnées
100 % locales telles que la Ger-
maine of {3 Sabine =

Juste en dessous, sur 'hectare
alors inutilisé, o0 la famille cul-
tivait autrefois la vigne, ils déci-
dérent en novemnibre 2002 d'éten-
dre leur domaine en plantant
200 oliviers. « Nous aurions pu

| faire du vin, mais notre passion

pour cet arbre Memporta » dit
celle dont I'olivier a animé les
réves de la prime jeunesse. Ce
qui n'était qu'un hobby devint
trés vite un projet de couple.
« Patrice avait 4 coeur de redon-
ner wie a cette terre ol enfant,
il passait fe plus clair de son temps
ef venait jouer. Pour ma part,
c'était une véritable bouffée
d'oxygéne », déclare-t-elle,
Arrivée en Corse en 1996, une
région qu'elle ne connaissait pas
du tout, apris avoir [aissé derridre
elle un pan de sa vie &t son job
pour rejoindre celui qui allait
devenir son époux, Sandrine
cherchait un terrain propice a
son epanoussement. Elle raconte :
& Ay début ga n'a pas été simple.
Havais laissé, derriére mol une
situation confortable de com-
mérciale dans une grande entre-
prise pétroliére pour me retrou-
VEF 505 trop sawair quod faire
sur le plan professionnel. Jai un
temps bossé dans un groupe-
ment d'employeurs pour fa CTC
mais ¢ca né me satisfaisait pas
vraiment. Méme si fe ne regretie
pas cette pdriode parce que j“ai
pu rencontrer beaucoup de
monde, javais besoin de liberté
ef d'un véritable projet gui me
permettrait de préserver une
certalne qualité de vie tout en
m'occupant de mes enfants. »
C'est alors que I'idée de pro-
duire de I'huile d'alive s'impao-
&4 Comme une évidence. En 2004,
le couple fait I"acquisition d'une
propriété abandonnée a Casta,
un hameau situé i la lisiére du
désert des Agriates. « Nous

Une nécessité pour e mgndesumuu-ﬂﬂ mﬂtpﬁnmmﬂmtm

Quelques questions. .

savions qu'un fravail titanesgue
nous atftendait. Le maguis éfail
auss! haut que les arbres. La pre-
migre année fut consacre o
nettoyage ou terrain, 4 Métablis-
sement d'une piste, 4 la réno-
vation d'une ancienne bergerie,
Puis dans la foulée nous avons
greffé 120 pieds d'ofiviers brilés
et planté quelque 700 jeunes
arbres. »

Le domaine I"Asprellu prenait
forme au prix dimmenses sacri-
fices. « Ca n'a pas été simple, ¢a
e Mest d'ailleurs toujours pas,
mais les satisfactions sont 14, » Les
premiers arbres plantés en 2002-
2003 ont produit pour la pre-
miére fois il y a trois ans.

Joli paradoxe de "cléiculture
en Corse ; une filiere jeune - une

dizaine d'années a peine qu'elle
s'est structurée -, mais qui repose
sur des arbres centenaires, voire
millénaires. Lesquels, privilége
de I"ige sans doute, s'ils ne sont
jamais ingrats sont parfois ver-
satiles et font alterner récoltes fas-
tes et années maigres, « 2009 3
Finstar de 2008 5'annance comme
une bonne année =, glisse-t-elle.

Un « cru »
confidentiel
de qualité

La jeune oléicultrice, qui a pro-
fitd ches aides financiéres et struc-
turelles de I'ODARC a travers le
parcours du jeune agriculteur,
produit en quantité limitée : 500
litres I'an dermier, 1 000 litres
cette année. = Notre implication
& tous les stades de la fabrica-
tion et de la vente est un choix
qui comporte des limites en ferme
de surface exploitée, d arbros
entretenus of donc de guantite
produite. Ainsi, si "année 2008
d marque entree en proguc-
tion de Mensembile de nos ver-
gers, il faudra attendre 2012
jpour bénéficier d'une pleine pro-
duction = expligue cette femme
dynamique de quarante ans dont
Fhuile d'olive bénéficie du label
= appellation dorigine contré-
bee @ (NOC) & Notre huile se dis-
tingue par allfance de sa dou-
ceur et de ses ardmes vegetfaus,
avec une touche finale « poi-
wrée » caracténstique quv résulte
d'un terroir calcaine, o'Lne expo-
sition plein sud ainsi gue d'une
culture sars désherbant et respec-
fueuse de FMenvironnement. »

51 auvjourd'hui, elle avoue ne
pas pouvoir encore vivre du fruit
de sa récolte - = peut-8tre o'ici
& quelgues annédes s f"arrive &
doubler ma production = -, elle
asu profiter d'une formation en
école de commerce pour déve-
lopper une jolie gamme de pro-
duits. Une gamme qu'elle com-
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3 Germaine de Casinca, ef deusr vars-
tés secandaines | i3 Germaine de Tal-
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--ﬁqmaugu votre verger et quelle
est sa surface 7

= Naltne verger est jeune - environ six
ans. Il est compase de plantations et
darbes greffés sur des souctes d'une
i dranndes. Quand & l'exploita-
tign, elle s"&tend sur six hectares et
:E-'m&mﬂi 200 puecls o'clhviers.
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- Non, car notre production reste modieste. .. Nous amenons nos alives
au mowin de Prunete, situé 4 Cenaone, sur la cofe onentale de [ile qur esr
Fun dies leaders de la production d'huile d'olive de Corse. fosé Rioli, notre
mowlinier, presse nos ofives aussiar lewr achemnement, dans un mouwwn
Pieralisi & procéder continu, agrée par le Syndicat ADC garantissant fa
meilleure qualité et fes melleurs rendements.

' De quelle manbére récoltez-vous 7

= Nous récoltons principalement 4 1 main, mars pour la prermidre fais en

- 2008, nous Nous sommes ardes d'un peigne electngque sur les arbres jes

plus vieux. Nous n'utilisons aucun wibneur, minimisant ains kes dommages

' sur les racines, les branches ou fes feuilles de nos oliviers. Tous fes pro-

clctaTs e fort pas o8 cholx, Mans Nous Densons que nabne technigue de
récolte présenve 4 fa fois la qualté de nos fruits et de nos artwes.

Etes-vous « bio » 7

- Mo, Cependant, le seun produft chinvgue que mous ufilEons dans nas
vergers gsf deshing & lutter contre [ mouche de Poliver, Celui-r est homo-
logue. Cependant, mous utilisons une méthode de trailement raisonnée,
o8 GUARTIESS Fecommandciées 8f respectons L odal stock svant récolte,

nées sur "ensemble de la région
mais aussi dans deux épiceries
corses sitwées & Paris et & Mar-
seille,

o Aliva Marina » est avant tout
une affaire de coeur, une aven-
fure humaine enracinée dans
I'histaire familiale des Marfisi,
« Nous ne souhaitons pas juste
faire de Fhuile d'olive mais nous

style die wie et de nos convictions.
le développement el Meniretien
de ros oliviers font partie inté-
grante de notre vie depuis gue
nos enfants sont nés. = Elle s'est
ainsi approprié le dicton qui dit
qu'z on plante la vigne pour ses
enfants et les oliviers pour ses
petits enfants ». Une fagon de
rappeler aussi quen Corse |Thuile

Sandrine arfis  récote lesolives en  ls R cest w‘“ SR ——— ___mercialise désormais dans une  sauhaitons que notre travailseit.  d'olive est une vieille histoire.

dizaine de boutiques dissémi- avant tout, le reflet de notre ERIC CAPOMACCIO

Diverzifier los productions 4 partir de Fofive permet de mieux accéder au marché,



