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Charcuterie Semidei

Qualité et transparence...

Depuis quatre générations, cette entreprise
familiale transmet son savoir-faire au coeur
du petit village de Sorbo Ocagnano, a 30 km
au sud de Bastia. C'est toute l'exigence, la

rigueur, et la tradition de fabrication qui sont
réunis dans cet établissernent dirigé par An-
toine Semidei. Depuis 2002, la charcuterie
s'est dotée d'un laboratoire répondant aux
normes européennes afin de satisfaire une
clientéle toujours plus importante et exi-
geante. Hygiéne irréprochable et tempéra-
tures millimétrées tout au long de U'année
font de cette charcuterie l'une des plus ré-
putées de Corse. 100 tonnes de produits sor-
tent chague année de 'établissement. Aussi,
il est exclu pour Antoine Semidei d'utiliser
des colorants ou des conservateurs. Prizut-
tu, coppa, lonzo, saucisse, figatelly, panzetta
et joue de porc sont fumeés sur place, & l'an-
cienne, au bois de chitaigner, donnant cette
saveur exguise propre a la région.

Le Cap 120 : poissons et fruits de mer avec une
vue imprenable sur la baie de Bormes-les-Mimosas...

A guelgues encablures de Saint-Tropez, le
port de plaisance de Bormes est un plan
d'eau de 7 hectares sur lequel 950 bateaux
ont autorisation d'accoster. Le Yacht club in-
ternational participe activement a son
prestige, & Uinstar du restaurant pane-
ramique Le Cap 120 avec sa vue impre-
nable sur la méditerranée. Autre atout
de cet tablissement : sa cuisine, frai-
che et savoureuse, qui fait la part belle
aux produits de la mer ; huitres, co-
quillages, beaux yeux (dorade rose du
paysl, sans oublier un classique mais
délicieux saumon fumné. Avec sa ter-
rasse, Le Cap 120 peut accueillir 40
convives privilégiés. Pensez a réserver !
Petit plus = La cabane a huitres

ouverte de septembre & fin avril. Infos =
Immeuble du Club House, port de Bormes,
83230 Bormes-les-Mimosas | Tél. : 04-94-
15-05-13 | www.restaurant-lecap120.com |

Communiqué

Petit plus = Une petite escapade dans le
village de Sorbo Ocagnano vous permettra
de profiter, d'une part, de ce charmant villa-
ge, mais également de l'accueil chaleurew
de la famille Semidei et de ses employés qui
vous réserveront des prix trés intéressants.
Infos = 20213 Sorbo Ocagnano | &

Tél. : 04-95-38-05-18 1

E-mail : charcuterie.semidei@orange.fr |

L’Aliva Marina
La qualité supréme !

Sandrine Marfisi gére le domaine de 'As-
prellu avec passion. Sa production dhmle
d"Olive Vierge Extra est limi- ;
tée a 1.000 litres par an afin

d'obtenir une huile AQ.C.

d'une qualité exceptionnelle.

Les olives, de la variété Ger-

maine, profitent des em-

bruns marins du golfe de St-

Florent, d'un sol et d'une
expoﬁili?niqéala,aﬁnld'ﬁtre

dans des flacons opagues pour préserver la
richesse des armes. Infos = TéL, ; 06-24-
31-62-33 Lwww. lalivamarina.com |




